FISCH
Studir

FISCH AUS UBERZEUGUNG
- KOCHSHOW & KURSE -

KOCHSHOWS

inkl. Buffet und Rezeptheft

- ORIGINAL -
27,90

EUR/ pro Person

22,90
ab 10 Pers.
EUR / pro Person

Unser Klassiker zu allgemeiner
Theorie und Rezepten der
kreativen Fischzubereitung.

Dauer: 60 Minuten, Fischbuffet

im Anschluss.

KOCHKURSE

inkl. Fischmenu, Getranken

und Rezeptheft

- KLASSIK -
69,00

EUR / pro Person

Im Klassikkurs erlernen Einsteiger
und Fortgeschrittene, wie Seefisch
kreativ zubereitet werden kann

sowie einfache handwerkliche

Kniffe fur die leckere Fischktiche.

Pmymz«z«

- GOURMET -
29,90

EUR / pro Person

24,90
ab 10 Pers.
EUR / pro Person

Erleben Sie spezielle Theorie und
Trendrezepte rund um die moderne
Welt des Seafoods.

Dauer: 90 Minuten, gehobenes
Buffet im Anschluss.

- KREATIV -
99,00

EUR / pro Person

Ideal fiir anspruchsvolle Hobbykache
und Fischliebhaber. Wir geben Ihnen
das Know-How fur die Zubereitung
von Edelfischen und exklusiven

Spezialitaten des Meeres.

- PREMIUM -
45,00

EUR / pro Person

Von Schalen- und Krustentieren

zu Surf & Turf:

die Haute Cuisine des Seafoods.

Dauer: 90 Minuten, Spezialitaten-

Buffet im Anschluss.

Exklusive Gruppen auf Anfrage.
*Mindestteilnehmer pro Kochshow
30 Personen, max. 100 Personen.

Getréanke nach Verzehr, Getrankepauschale

fir Gruppen auf Anfrage.
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